
food menu



Aperitivi
Focaccia classica 
rosmarino, olio extra vergine d’oliva e scaglie di
sale

Bruschetta al pomodoro      
pane tostato con pomodoro, aglio, olio e basilico

Supplì         
con riso in salsa bolognese e mozzarella

Frittatina di pasta       
con macinato misto, prosciutto, 
piselli e besciamella 

Montanara classica         
con pomodoro, parmigiano e basilico

Tartar di tonno       
stile Mediterraneo con olive, capperi, pomodori
secchi e basilico

Insalata di polpo       
con patate, sedano e pomodorini ciliegino

Tartar di gamberoni     
servita su montanara fritta con crema di burrata,
basilico e limone

Carpaccio di carne      
preparato a mano, servito con rucola, pomodorini
secchi, parmigiano in doppia consistenza e tartufo 

Vitello tonnato        
cotto a bassa temperatura, con salsa tonnata,
pomodorini ciliegino, capperi e olive nere

Italia vs Spagna        
burrata fresca con gazpacho di pomodoro, pesto e
croccante di prosciutto

Tagliere misto (2 persone)     
con prosciutto crudo di Parma, selezione di
affettati e formaggi italiani e pane croccante

Antipasti freddi

Italiana        
rucola, pomodorini ciliegino e burrata fresca

Caesar di pollo        
pollo, lattuga, croccante di pane, scaglie di
parmigiano e salsa Caesar

Di gamberoni       
gamberoni flambée, lattuga, rucola, radicchio,
avocado, mango e sesamo

Insalate

Souté di cozze e vongole      
con aglio, riduzione al vino bianco, prezzemolo fresco
e crostini di pane

Gamberi croccanti          
gamberoni e verdure fritti in pastella con maionese
all’aglio nero

Mozzarella in carrozza       
mozzarella impanata e fritta servita con salsa al
pomodoro, capperi e olive 

Bruschetta mista        
selezione di pane fatto in casa tostato e servito con 3
diversi condimenti 

A Ciro…una rosa di Maggio       
involtino di pizza con pomodoro, ricotta e salame
dolce, servito con rucola e scaglie di parmigiano

Antipasti caldi

Spaghetti vongole e bottarga     
saltati con vongole fresche, aglio, prezzemolo e
bottarga grattugiata

Scialatielli alla marinara      
pasta fresca saltata con gamberoni, cozze, vongole e
calamari con pomodoro fresco

Casareccia con gamberi      
chips e crema di zucchine con gamberoni saltati

Gnocchi di mare       
con seppia scottata, crema di piselli, pomodorini e
pane aromatizzato

Ravioli neri        
ripieni di gamberi e pistacchio, con pomodorini gialli,
crema di burrata e limone

Paste di mare

Fettucine bolognese       
con ragout di carne fatto in casa tradizionale

Tonnarelli amatriciana      
con guanciale, pomodoro, pecorino romano y pepe
nero

Rigatoni carbonara       
con guanciale, uovo, pecorino romano e pepe nero

Spaghetti tricolore            
con salsa di pomodoro, crema di burrata e pesto 

Ravioli verdi (vegatariani)            
ripieni di ricotta e spinaci con salsa al burro, salvia e
parmigiano

Ravioli di carne        
ripieni di misto di carne con funghi, burro,
parmigiano e tartufo fresco

Paste di terra
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Gratinati
Lasagna classica       
con ragout di carne fatto in casa tradizionale,
besciamella, mozzarella e parmigiano

Lasagna vegetariana            
con verdure miste, besciamella, mozzarella e
parmigiano

Parmigiana         
con melanzane, salsa di pomodoro, mozzarella,
parmigiano e basilico

Gnocchi Sorrentina        
con salsa di pomodoro, mozzarella e basilico
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Risotti
Risotto cacio e pepe      
con tartar di gamberoni, pecorino, pepe nero e limone

Risotto allo zafferano       
con salsiccia rosolata, zafferano e crema di
parmigiano

Carne
Entrecote tagliata (300gr)     
con rucola, pomodorini ciliegino, scaglie di
parmigiano e riduzione al balsamico

Filetto alla pietra (240gr)     
con patate al forno fatte in casa e salsa a scelta:
funghi, gorgonzola o pepe

Cotoletta alla milanese      
bistecca di maiale con l’osso impanata e fritta con
patate fritte

Polpette di Nonna Peppa                  
carne di manzo e maiale con aglio, prezzemolo e
parmigiano con melanzane in salsa di pomodoro

Saltimbocca alla romana      
petto di pollo con prosciutto crudo, salvia e salsa al
vino bianco

Pesce
Frittura mista        
con gamberoni, calamari, polpo e insalata mista

Filetto di tonno       
in crosta di pistacchio e verdure di stagione

Polpo scottato       
cotto alla griglia con patate alla paprika

Filetto di branzino       
stile Mediterraneo con pomodorini, capperi, olive e
patate

Grigliata mista (minimo 2 persone)    
selezione di pesce e frutti di mare alla griglia con
insalata mista

Pizze classiche
Margherita        
pomodoro, mozzarella e basilico

Diavola        
pomodoro, mozzarella e salame piccante

Parmigiana        
pomodoro, mozzarella, melanzane e parmigiano

Regina        
pomodoro, mozzarella, funghi e prosciutto cotto

Tonno e cipolla        
pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

Quattro formaggi       
mozzarella, gorgonzola, scamorza affumicata e
ricotta

Vegetariana        
mozzarella e verdure miste di stagione

Calzone Vesuvio        
pomodoro, mozzarella, ricotta, prosciutto cotto e
salame

Pizze d ‘ autore
La 4 pomodori        
quattro versioni di margherita in una, ogni
spicchio un sapore!

Pepperoni special        
pomodoro, mozzarella, ‘nduja calabrese, salsiccia,
spianata piccante e basilico

Don Giovanni        
crema di patate cotta con cipolla e carote, provola
e guanciale

Napoli in Cantabrico      
crema di pomodorini ciliegino, olive, capperi,
acciughe del Cantabrico e mozzarella

La mia metà         
metà pizza con pomodoro, mozzarella, melanzane,
ricotta e salame, metà saltimbocca con prosciutto
di Parma, pomodorini, rucola e parmigiano

Girasole         
crema di zucca, ‘nduja calabrese, semi di zucca,
olive, mozzarella e salsiccia

Burrata bianca        
mozzarella, pomodorini ciliegino, prosciutto di
Parma, rucola, scaglie di parmigiano e burrata

Emiliana          
mortadella, crema di burrata, pistacchi e limone

Tartufata         
mozzarella, funghi, speck, patate al forno e tartufo

Calzone boscaiola        
con scamorza affumicata, salsiccia, funghi e
parmigiano
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